Frisch vom Feld

Kleiner herbstlicher Salat
marinierten Rotkohl, Kirbiskernen & Hokkaidostiften 5,90

Spitzkohlsalat
mit Schafskase, gertsteten Kirbiskernen
& Hokkaidostiften 14,80

lauwarmer Tomaten-Brotsalat
Basilikum, Rucola, Rosmarin, rote Zwiebeln,
Kapern & Knoblauch 14,80

Herbstlicher Salat ,Kirbisstifte”

mit mariniertem Rotkohl, Schafskase,
gerosteten Kernen & Oliven 14,50

Wahlweise zu allen Salaten:

gebratene Zanderstreifen zzgl. 9,20
gebratene Garnelen zzgl. 9,20
gebratene Hahnchenbruststreifen  zzgl. 7,80
Flammkuchen
Klassisch (Speck/ Zwiebel) 14,80
Ente (Preiselbeeren/Rotkohlsalat/Apfelscheiben) 14.80
Kiirbis (Schafskase/Kurbiskerndl/Rosmarin/Kurbiskerne) 14.80

Ziege (gerosteter Sesam / Honig / Tomate und Frilingszwiebeln) 16 80
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Zum Loffeln

Klrbiscremesuppe
mit gerdsteten Kurbiskernen,
Krauterschmand & Kurbiskerndl

Fischtopf
nach Art des Hauses

Wairzfleisch
vom Geflugel tberbacken mit Gouda

Kleinigkeiten

Weinbergschnecken
in Tomaten-Knoblauchsud

Gratinierter Ziegenkase
auf Pumpernickel mit Honig,
Sesam & Blattsalat

Gebratene Kiirbisspalten
mit Kurbiskerndl & Krauterquark
Gratinierte Kirbisspalten

mit Schafskase, Kirbiskerndl, gerostete Kurbiskerne
Rosmarin & Krauter Schmand

Bratkartoffeln im Austausch zusatzlich 2,50

7,80

13,80

10,80

12,80

13,80

13,80

11,90



Miesmuschelzeit

Frische Miesmuscheln in pikantem
Tomaten-Knoblauchsud mit Brot und Kréuterbutter

Frische Miesmuscheln in Weil3wein-
Ingwer-Chili Sud mit Brot und Krauterbutter

Frische Miesmuscheln in KokossolRe

mit Zitronengras, Chili und Koriander
dazu Brot und Krauterbutter

Aus dem Wasser

Frische Forelle ,Millerin Art“ ca. 350g
mit Zitrone & Petersilie geflllt, dazu Krautersolie,
Buttermohren & Salzkartoffeln

Zanderfilet
auf cremigen Blattspinat & Salzkartoffeln

Zanderfilet
dazu Gurkensalat & Bratkartoffeln

Bratkartoffeln im Austausch zusatzlich 2,50

,508

18,50

18,50

24,50

23,80

23,80



Von Wild bis Schwein

Hausgemachter Hackbraten
mit Buttermoéhren & Kirbis-Kartoffelplree

Putenleber
mit Apfeln, Zwiebeln & Kurbis-Kartoffelptiree

Schnitzel vom Landschwein
mit Pommes & hausgemachten Gurkensalat

Schnitzel vom Landschwein

mit Salzkartoffeln & Rahmchampignons
Blut und Leberwurst

mit Sauerkraut & Salzkartoffeln
Hirschbraten

mit Apfelrotkohl, Thiringer Kartoffelklo3en

& hausgemachte Preiselbeeren

Gebackene % Ente

mit Apfelrotkohl, hausgemachtem Thuringer Wick&klo

& hausgemachte Preiselbeeren

Hirsch - Burger

mit Cheddar, Herbstlichen Salat, Kandierten Bacon,

Rotkohlsalat, Preiselbeere-Schmand & BBQ

,Fahrhaus” Cheeseburger 8% yom Rind

mit Cheddar, Romana-Salat, Karamellisierter Bacon
Tomate, Gewlrzgurke,Zwiebel & sol3e nach Art deséru

Portion Pommes: zzgl. 4,50

Bratkartoffeln im Austausch zusatzlich 2,50

16,80

16,5

21,50

22,50

18,20

20,50

28,50

15,50

14,50



Fleischlos GenieRen

Krauterrihrei ,Beelitzer Frischei”
Klrbis-Kartoffelptree & Kréutersof3e

Wahlweise:
mit Buttermoéhren, 14,50
mit Rahmchampignons 15,80
mit cremigen Blattspinat 15,80

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren und rustikalen Weil3brot 13,80

“"

Hausgemachter Thiringer Wickelklof3 ,,aus unserer Backstube
mit Rahmchampignons 14,80

Hausgemachter Kartoffelpuffer
mit Rahmchampignons 14,80

SiiRe Siinden

Hausgemachter HefekloR 33 ,aus unserer Backstube*
mit Blaubeeren 10,80
mit VanillesoRe & Mohn 10,80

Hausgemachter Kartoffelpuffer
mit Apfelmus, Zucker & Zimt 11,80

Hausgemachter Eierkuchen
mit Kirschsol3e gefullt, Zucker & Zimt
oder Apfelmul3 gefullt, Zucker & Zimt 10,80

Schokoladenkiichlein
mit warmen Kirschen & einer Kugel Vanilleeis 9,80



Eiskarte

Fahrhausliebe
heilRe Himbeeren & Vanilleeis

Krokanteisbecher mit
Hausgemachter KaramellsoBe & Sahne
1K. Schoko 2K. Vanilleeis

Schwarzwalder Eisbecher mit Eierlikor & Sahne
2K. Schoko 1K. Vanille

Schwedeneisbecher
mit Eierlikdr, Apfelmul & Sahne
3K. Vanilleeis

Eiskaffee mit Sahne
2K. Vanilleeis

Eisschokolade mit Sahne
1K. Vanilleeis 1K. Schoko

Hausgebackener Kuchen vom Blech

8,80

8,50

8,50

8,50

7,80

7,80

Wabhlen Sie bitte aus unserem Angebot in der Kudtnierav

Portion frisch geschlagene Sahne

2.-



